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Predicting baking quality of wheat
from near-infrared spectra

Die Backqualitét unterschiedlicher Weizenarten bestimmt sich zum einen iiber die Inhaltsstoffe
der Weizenart, z.B. iiben chemischen Inhaltsstoffe wie Protein oder Gluten einen Einfluss auf
die Backqualitét aus. Die Zusammensetzung kann zum einen iiber Labortests bestimmt werden,
welche allerdings meist sehr aufwendig und teuer sind.

Eine kostengiinstigere Alternative, wie die chemische Zusammensetzung der Weizensorten be-
stimmt werden konnen, stellt die Nahinfrarotspektroskopie, oder kurz NIRs-Spekten, dar. Dies
ist eine physikalische Analysentechnik auf Basis der Spektroskopie im Bereich des kurzwelligen
Infrarotlichts, wodurch diese allerdings auch hoch korreliert sind. Hierdurch kénnen die Inhalts-
stoffe der Weizensorten wesentlich einfacher und schneller bestimmt werden.

Ziel des Projekts war es, unter Verwendung von verschiedenen Pre-Processing-Methoden der
NIRs-Spekten und unterschiedlichen statistischen Modellierung, auch zum Teil im Bereich des
Machine Learnings, die Inhaltsstoffe der Weizenarten durch die NIRs-Spektren vorherzusagen.
Die vorliegenden 14 unterschiedlichen Merkmale der chemischen Zusammensetzung wurden mit
verschiedenen Arten der Pre-Processing-Methoden und jeweils mit fiinf statistischen Modellen
unter Verwendung des mlir-Pakets untersucht. Besonderer Augenmerk lag auf der Vorhersag-
barkeit der Inhaltsstoffe iiber Jahr- und Ortvergleiche unter dem Einfluss der unterschiedlichen
Pre-Processing-Methoden.
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